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Einleitung

Speiseeisbereiter sind Maschinen, mit denen geméf der Rezeptur der jeweiligen
Eissorten, aufbereitetes Eismix durch Unterkiihlung an der Gefrierzylinderwand zur
Bildung von Eiskristallen veranlasst wird. Ein Kratzspatel schabt die entstandene
Eisschicht von der Gefrierzylinderwand ab. Dabei erfolgt Lufteinschluss und durch
den Mischvorgang eine Feinverteilung der Lufteinschliisse.
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Abb. 1

Alle Ausfiihrungsarten von Speiseeisbereitern zu beschreiben wiirde den Umfang
dieser ASI iiberschreiten. Aus diesem Grund werden in dieser ASI die zwei
wesentlichen Arten von Speiseeisbereitern beriicksichtigt.

Dies sind:

® Speiseeisbereiter mit vertikalerWelle und rotierendem Gefrierzylinder
(Spateleismaschine, Abb. 1)

® Speiseeisbereiter mit horizontalem Rithrwerk und feststehendem Gefrierzylinder
(Freezer)



Funktion

An Speiseeisbereitern mit vertikaler Welle und rotierendem Gefrierzylinder ist der
vertikal gelagerte Gefrierzylinder mit einer senkrechten, innerhalb des Gefrier-
zylinders mittig verlaufenden Welle fest verbunden.

Der Wellenantrieb ist in einem oberhalb des Gefrierzylinders angeordneten
Maschinengehduse installiert. Bei der Herstellung des Speiseeises befindet sich der
Gefrierzylinder in einer Drehbewegung. Ein ebenfalls aus dem oberen Maschinen-
gehduse angetriebener, in den Gefrierzylinder ragender Kratzspatel dreht sich in ent-
gegengesetzter Richtung des Gefrierzylinders. Entlang der Gefrierzylinderwandung
schabt der Kratzspatel dabei unterkiihltes Eismix ab.

Eine andere Ausfiihrungsvariante des Kratzspatelantriebes bewirkt die Annéherung
des Spatels an die Gefrierzylinderwandung, ohne das sich der Kratzspatel selbst
dreht.

Das Eismix wird in den nach oben offenen Gefrierzylinder eingegeben und das
Speiseeis dem Gefrierzylinder nach oben hin mit einem langstieligen Spatel ent-
nommen.

An Speiseeisbereitern mit horizontalem Riihrwerk und feststehendem Gefrier-
zylinder ist der Gefrierzylinder liegend positioniert.

Der Gefrierzylinder ist durch einen Verschlussdeckel geschlossen. Innerhalb des
Gefrierzylinders dreht sich das Rithrwerk.

Das Eismix wird durch eine Einfiilloffnung im oberen Verschlussdeckelbereich des
Gefrierzylinders eingefiillt, das Speiseeis der im unteren Verschlussdeckelbereich
des Gefrierzylinders befindlichen Auslaufoffnung entnommen.

Das Kiihlen der Gefrierzylinder erfolgt mittels einer meist innerhalb des
Maschinengehiuses untergebrachten Kélteanlage.



Speiseeisbereiter mit vertikaler Welle und rotierendem
Gefrierzylinder (Spateleismaschine)

Abb. 2



An Speiseeisbereitern mit vertikaler Welle und rotierendem Gefrierzylinder
bestehen Gefiahrdungen durch

® die wihrend des Betriebes sich drehende Antriebswelle
® den im Gefrierzylinder arbeitenden Kratzspatel

® Quetstellen zwischen Kratzspatel und Gefrierzylinder
® Schneidstellen am Kratzspatel

Wihrend des Betriebes des Speiseeisbereiters besteht aufgrund der sich drehenden
Antriebswelle die Gefahr, dass Haare oder Arbeitskleidung erfasst werden konnen.
Auch bei zu Reinigungszwecken eingesetzten Textilien, wie z. B. Reinigungstiichern
etc. besteht die gleiche Gefahr. Das hat in der Vergangenheit hiufig zu schweren
Unfillen gefiihrt.

Um solche Unfille zu vermeiden, ist die rotierende Welle von der Antriebsseite her
durch eine Schutzhiilse gesichert, die hochstens 100 mm tiber der Tischkante endet
(Abb. 2).

Weitere Gefdhrdung besteht, wenn zur Eisentnahme in den rotierenden Gefrier-
zylinder eingegriffen werden muss. Hierbei handelt es sich um Quetschstellen
zwischen dem Kratzspatel und dem Gefrierzylinder sowie Schneidstellen an dem
Kratzspatel selbst.

Der Kratzspatel ist zur Sicherung gegen den unmittelbaren Zugriff an der Riickseite
der rotierenden Welle angeordnet. Die Riickseite erstreckt sich bis zu 45 Grad beid-
seitig der Welle.

Innerhalb des Gefrierzylinders konnen die Gefahrstellen wegen der Besonderheit
des Arbeitsverfahrens nicht unmittelbar gegen den Zugrift gesichert werden.

An der Bedienseite des Speiseeisbereiters ist eine grofflichige Befehlseinrichtung
zum Stillsetzen vorhanden, die mit dem Ko6rper oder mit den Beinen betétigt
werden kann.

Diese Abschalteinrichtung kann auf zweierlei Weise ausgefiihrt sein:

1. als ca. 30 mm hohe Schaltleiste, die iiber die gesamte Breite der
Bedienseite verlauft (Abb. 3)

oder
2. als ca. 300 x 300 mm grof3e Schaltplatte an der Bedienseite.

Sie ist so konstruiert, dass ein Wiedereinschalten des Antriebes mit der
Abschalteinrichtung nicht mdglich ist.

An Speiseeisbereitern, bei denen ein Zugriff in den Wirkbereich moglich ist, muss
die Bedienperson auf die bestehende Restgefahrdung hingewiesen werden.



Speiseeisbereiter mit horizontalem Rihrwerk und fest-
stehendem Gefrierzylinder (Freezer)

An Speiseeisbereitern mit horizontalem Riithrwerk und feststehendem
Gefrierzylinder bestehen Gefahrdungen durch

® Scherstellen zwischen der Einlaufoffnung und dem im Gefrierzylinder sich
drehenden Riihrwerk

® Scherstellen zwischen der Auslauf6ffnung und dem im Gefrierzylinder sich
drehenden Rithrwerk

® Schneidstellen an den Kratzspateln des Rithrwerkes.

Durch das in dem waagerecht angeordneten Gefrierzylinder sich drehende Rithrwerk
besteht die Gefahr von Fingerverletzungen, wenn in ungesicherte Einlauf- oder
Auslaufoffnungen hineingegriffen wird.

Um derartige Félle zu vermeiden, sind Einlauf- und Auslauféffnungen, z. B. durch
Schutzstibe, gesichert.



Abb. 4

Betrigt die lichte Weite der Schutzstébe in der Einlaufoffnung (Abb. 4)

max. 6 mm missen die Schutzstibe mindestens 10 mm vor dem Riithrwerk
angebracht sein

max. 8 mm missen die Schutzstibe mindestens 20 mm vor dem Rithrwerk
angebracht sein

max. 10 mm miussen die Schutzstibe mindestens 80 mm vor dem Rihrwerk
angebracht sein

max. 12 mm missen die Schutzstibe mindestens 100 mm vor dem Riithrwerk
angebracht sein



An der Auslaufoffnung darf die lichte Weite der Schutzstibe maximal 8mm
betragen, wenn der Abstand der Schutzstibe zum Riithrwerk mindestens 5 mm betragt
(Abb. 5)

Abb. 5

Untersuchungen von Arbeitsunfillen an Speiseeisbereitern haben gezeigt, dass
schwere Fingerverletzungen, bis hin zur Abtrennung von Gliedmaflen an Hénden,
ursdchlich auf das Entfernen von Schutzstiben aus den Einlauf- oder
Auslaufoffnungen zuriickzufithren waren.

Es gibt keine triftigen Griinde Schutzstibe zu entfernen.
Dierezepturerforderlichen groben Zutaten, wie z. B. Frucht- und Schokoladenstiicke
etc., konnen dem Speiseeis wihrend der Entnahme aus dem Gefrierzylinder
zugefiihrt werden.

Zur Vermeidung von Unféllen durch das sich drehende Rithrwerk ist ein Einschalten
des Rithrwerkantriebs bei gedffnetem Verschlussdeckel des Gefrierzylinders nicht
moglich. Der Antrieb ist mit dem Verschlussdeckel gekoppelt.

Dient der Verschlussdeckel des Gefrierzylinders gleichzeitig als Gegenlager der
Riithrwerkswelle, ist eine Antriebskopplung nicht erforderlich.



Arbeiten an Speiseeisbereitern




Sicheres Arbeiten an Speiseeisbereiter erfordert

Die Einweisung der Bedienperson im Umgang mit dem Speiseeisbereiter.
Diese ist entsprechend der Betriebsanleitung des Herstellers auszufiihren.

Die Unterweisung der Bedienperson iiber die Gefahren beim Umgang mit den
Speiseeisbereitern.

Diese ist entsprechend der Unfallverhiitungsvorschrift ,, Grundsdtze der
Prévention” (BGV Al, § 4) durchzufiihren.

Eine ausreichend freie Bewegungsflidche vor der Maschine.

Diese ist ausreichend bemessen, wenn Sie ca. 1,5 m? betrdgt und an keiner Stelle
weniger als 1 m breit ist.

Eine ausreichende Beleuchtung des Arbeitsplatzes.
Die Beleuchtungsstdrke muss mindestens 500 Lux betragen.

Die Beleuchtung ist so auszufiihren, dass keine Blendung infolge Reflexionen
und keine Schattenbildung entsteht.

Eine sichere FuBBbodenbeschaffenheit.

Ohne Stolperstellen,
mit ausreichender Rutschhemmung,
mit leicht zu reinigender Oberfliche.

Zum sicheren Arbeiten an Speiseeisbereitern ist es notwendig, eng anliegende
Kleidung zu tragen, durch die ein Arbeitsunfall, insbesondere durch sich bewegen-
de Teile, nicht verursacht wird.

Sich bewegende Teile sind z. B. die sich drehende Welle des Gefrierzylinders oder
sich bewegende Kratzspatel.
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Reinigen von Speiseeisbereitern

Speiseeis ist ein Lebensmittel, das sehr hohe Anforderungen an die Hygiene stellt.
Sauberkeit ist daher oberstes Gebot.

Gelegentlich ist deshalb der Einsatz stirker wirkender Reinigungs- und
Desinfektionsmittel erforderlich.

Zum personlichen Schutz werden entsprechend dem Gefidhrdungspotential der
Chemikalie Personliche Schutzausriistung, wie z. B. Schutzhandschuhe und gege-
benenfalls auch eine Schutzbrille getragen. Welche Personliche Schutzausriistung
beim Einsatz einer Chemikalie erforderlich ist, ergibt sich aus der Gebinde-
kennzeichnung und dem Sicherheitsdatenblatt des Herstellers des jeweiligen
Reinigungs- oder Desinfektionsmittels.

An Hand der Herstellerdaten ist eine Betriebsanweisung zu erarbeiten.

Eine unterwiesene Bedienperson von Speiseeisbereitern mit vertikaler Welle und
rotierendem Gefrierzylinder (Spateleismaschine) kennt die Unfallgefahren und
benutzt zu erforderlichen Reinigungsarbeiten bei eingeschaltetem Antrieb eine lang-
stielige Reinigungsbiirste.

Vor dem Entfernen der Spiilflotte bzw. des Klarspiilwassers aus dem Geftrierzylinder
wird der Antrieb abgeschaltet. Reste der Spiilflotte oder des Klarspiilwassers
werden mit einem Schwamm oder Schwammtuch entfernt.

Die optimale Reinigung des Riihrwerks eines Speiseeisbereiters mit horizontalem
Rithrwerk und feststehendem Gefrierzylinder (Freezer) bedingt den Ausbau des
Rithrwerkes aus dem Gefrierzylinder. Hierbei besteht je nach Riithrwerks-
konstruktion die Gefahr von Schnittverletzungen durch den Kratzspatel.

Diesen Gefahren wird durch das Tragen geeigneter Schutzhandschuhe entgegen-
gewirkt.

Der Handel bietet zur Vermeidung von Schnittverletzungen geeignete, schnittfeste
Handschuhe an ,deren Material aus Textilien oder Textilien mit Gummierung besteht.
Solche Handschuhe bieten u. a. auch eine ausreichende Fingerfiihligkeit.
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