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Einkaufs- Tipp: Bettwasche, Tischwasche, Frottierwaren

Hoteltextilien sind ein wesentliches Ausstattungsmerkmal fiir den Hotel- und
Gastronomiebetrieb. Farben, Design und Optik sollen gut aufeinander abgestimmt sein und
dem Gast entsprechenden Komfort und Wohlbefinden vermitteln. Die Mdéglichkeiten am
Markt sind entsprechend umfangreich. Es gibt unzéhlige Angebote an Farben, Optik,
Ausfiihrung und Design fr Hoteltextilien. Fur jeden Bedarf gibt es sicherlich mehrere
geeignete Produkte.

Neben Optik und Design ist jedoch die Qualitat ein wesentlicher Faktor bei der Anschaffung
von Hoteltextilien. Die Wirtschaftlichkeit (Preis, Folgekosten, Lebensdauer) hangt primér
davon ab.

Nachstehen einige Tipps fur Ihren Einkauf

« Lassen Sie sich immer von mehreren Anbietern beraten und bemustern.

e Achten Sie darauf, dass fur die in Frage kommenden Produkte auch die
entsprechenden Qualitatskriterien und Pflegehinweise schriftlich angefiihrt werden.

o Kein Kaufabschluss ohne Nachverhandlung. (Verhandeln Sie auch Punkte wie
Garantien, Zahlungsbedingungen, Nachkauf, Dienstleistungen usw.)

e Achten Sie darauf, dass wichtige Vereinbarungen auch schriftlich fixiert sind.

o Kaontrollieren Sie Ware und die Erfullung der vereinbarten Bedingungen. (erst dann
bezahlen)

Checkliste fur Angebotsvergleiche

=

Hersteller

Qualitatsbezeichnung

3. MaRe (cm) ungewaschen /gewaschen (beachten Sie, dass Wasche erst nach
mehrmaligen waschen die GroRe nicht mehr verandert.)

Farbe - weil3, bunt - kochfest ??

Flachengewicht (g/m2)

Fadendichte (Anzahl Kette/Schuss /m2) (Bei Frottierwdasche:
Grundkette/Polkette/Schuss) - je hoher der Wert, desto widerstandsfahiger und
langlebiger.

7. Garnstarke (Nm)

8. Einwebung (ja/nein) - Kosten, Nachbestellungen - Mindestmengen?
9. Bei Bettwasche - Hotelverschluss vorhanden ?

10. Pflegeanleitung

11. Muster

12. Preis pro Stiick

13. Nachkaufbedingungen

14. Lieferzeit

15. Zahlungsbedingungen

16. Lieferbedingungen (frei Haus)

17. Finanzierung - kaufen, mieten, leasen

18. Garantie

19. Referenzen
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